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KEITTIMET
Kahvinkeitin

Hyvan kahvin valmistamiseen tarvitaan puhtaat vélineet, tuore kahvijauhe ja raikas vesi. Jos kahvinkeittimen
teho on yli 1000 W, kahvi valmistuu nopeasti ja veden lampétila on todennakdisesti riittdvan korkea. Sopiva
veden lampétila maun uuttamiseksi kahvijauheesta on +92-96 °C. Liian matala lamp0 ei irrota jauheesta makua
juomaan ja korkeampi lampd irrottaa kitkerda makua. Juoman laatuun vaikuttaa myds aika, jonka vesi menee
kahvijauheen lapi. Sopiva aika on 8-10 minuuttia. Pitk& suodatusaika kompensoi matalaa lamp64a, mutta voi
myds lisata kahvin kitkeryytta. Vaihtamalla suodatinjauhatuksen pannukarkeuteen ja lisdamalla hiukan
annostusta, saa pehmeamman makuista kahvia. Kahvin vahvuuden séadin vaikuttaa suodatusaikaan.
Keittimessa voi olla suodatusta hidastava valitsin pienelle maaréalle.

Tarkista, etta kahvinkeittimen liitosjohto yltaa pistorasiaan. Mittaa keittimen korkeus, jos se sijoitetaan
seindkaapin alle. Vesisailion mitta-asteikon tulee olla selkea. Irrotettavan vesisailion voi tayttda suoraan
hanasta. Merkkivalo muistuttaa, etta keitin on kayttssa. Suorareunaisesta, laajasuisesta kannusta on helppo
kaataa viimeinenkin kupillinen ja se on helppo puhdistaa. Kokeile kannen ja suodatinosan kiinnittamista ja
irrottamista. Kestosuodatin huonontaa kahvin makua, koska se on vaikea pitda puhtaana. Varusteena voi olla
myds teesuodatin. Lampélevy pitda juoman kuumana kayttaen lyhyissa jaksoissa keittimen taytta tehoa.
Muutamassa mallissa [ampélevyssa on erillinen pienitehoinen lampiméanapitovastus. Kahvin maku pysyy
parempana lampokannussa kuin lampdlevylla. Juoma tulisi nauttia kahden tunnin kuluessa, koska lampdkannu
ei ole yhta tiivis kuin termospullo. LAmp6 sailyy paremmin, jos [ampékannu lammitetdan ennen kahvin
suodatusta kuumalla vedella. Ajastimella varustettu keitin valmistaa kahvin valittuna aikana. Automaattinen
virrankatkaisu huolehtii keittimen sammuttamisesta kahden tunnin kuluttua. Perkolaattorikeittimessa kuuma vesi
nousee putkea pitkin ylés suodattimeen ja valuu kahvijauheen lapi takaisin kannuun. Juoma muistuttaa
pannussa keitettya kahvia.

Kannuun ja suodattimeen tarttunut kahvin rasva huonontaa juoman makua. Jos haluaa hyvaa kahvia, osat tulisi
puhdistaa jokaisen kayton jalkeen. Lasikannu, kansi ja irrotettava suodatinosa ovat yleensa konepesun
kestavia, mutta lampokannua ei voi laittaa astianpesukoneeseen. Tippalukko keraa helposti likaa. Kahviroiskeet
vedenjuoksutusputken paastéa kannattaa myods puhdistaa. Kalkinpoisto tehdaan saanndéllisesti etikalla tai
kalkinpoistoaineella. Etikkaliuokseen sekoitetaan yhta paljon vetta ja etikkaa. Puhdistusliuoksesta puolet
juoksutetaan keittimen l&pi ja katkaistaan virta. Liuoksen annetaan vaikuttaa 5-10 minuuttia ja kynnistetdan
keitin uudelleen. Keitin huuhdellaan 2-4 kertaa keittamalla kannullinen puhdasta vetta. Vesisailid pysyy siistina,
kun se taytetdan astiankuivauskaapissa sailytettavalla puhtaalla mittakannulla. Tarvittaessa vesisailion voi
puhdistaa astianpesuainevedella ja harjalla. Ahdas tayttdaukko hankaloittaa puhdistusta. Puhdistuksen jalkeen
s4ilio huuhdotaan puhtaalla vedella. Ala kuitenkaan upota keitinta veteen. Kahvinkeittimen putkistoon jaa aina
vahan vetta. Jos laite jatetaan talveksi mokille, jaatyva vesi rikkoo keittimen. Putkisto tyhjennetaan kaantamalla
keitin ylosalaisin tiskialtaan paalla. Pitkdan kayttamattémana ollut tai uusi kahvinkeitin puhdistetaan ensin
keittamalla 1-2 kannullista vetta.

Teenkeitin

Muutamassa kahvinkeittimesséa on varusteena erillinen teesuodatin. Tee hautuu suodatuksen ajan, kun vesi
valuu suodattimeen nopeammin kuin valmis juoma kannuun. Teenkeittimessa, joka toimii kahvinkeittimen
tavoin, haudutusaika suodatinosassa on valittavissa minuutteina. Valmis tee valuu valitun ajan kuluttua
kannuun. Teenkeitin voi toimia my6s kuin perkolaattorikahvinkeitin. Vesi mitataan kannuun ja teelehdet tai
teepussit laitetaan kannun sisélla olevaan suodattimeen. Vedennousuputki kierrattdd kuumaa vetta suodattimen
kautta, kunnes juoma on valmista. Tallaisen keittimen kannua ei voi pesta veteen upottamalla, koska sen
pohjassa on sahkdisia osia.



Espressokeitin

Hoyry- eli painekeittimessa hdyrynpaine puristaa veden kahvijauheen lapi. Ns. mutteripannu toimii
héyrynpaineella. Koska hdyrykeittimen paine on pieni, silla ei saa aikaan cremaa. Ohut ruskea vaahtokerros
crema on hyvan espresson tunnusmerkki. Pumppukeittimen paineen saa aikaan erillinen pumppu.
Pumppukeittimet jakautuvat perus- ja automaattikeittimiin. Varsinkin automaattikeittimet ovat suurikokoisia.
Tarjolla on myds kalusteisiin sijoitettavia espresso- ja kahvikoneita. Espressokeittimelld valmistetaan 1 tai 2
kupillista kerrallaan. Kayttdohjeen avulla kannattaa perehtyd oman laitteensa toimintoihin ja puhdistamisesta
annettuihin ohjeisiin.

Peruskeittimet valmistavat espresson joko kahvijauheesta, joka mitataan ja tasoitetaan suodattimeen tai Easy
Serving Espresso - kahvinapista, joka sisdltdd 7 g kahvijauhetta. Eri valmistajien valikoimissa olevissa E.S.E -
napeissa kahvi on pakattu pyoreaksi tyynyksi suodatinpaperin sisélle. Osa peruskeittimisté valmistaa espresson
vain tietyn merkkisista kahvikapseleista, joissa voi kahvin lisdksi olla mukana makuaineita. Paperinen E.S.E.-
nappi on biojatettd, muovi- ja foliokapselit ovat sekajatettd. Automaattikeittimissa on séilié kahvipavuille.
Valmiiksi jauhetulle kahville on erillinen silié. Papumylly saattaa aiheuttaa melua ja tarinda. Laite jauhaa pavut,
annostelee kahvijauheen suodattimeen, keittda veden, puristaa sen jauheen lapi paineella ja valuttaa juoman
kuppiin yhdella napin painalluksella. Kaytetty kahvi siirtyy jatesailioon. Kayttgja hoitaa valmistusaineiden
lisddmisen, jatesailion tyhjennyksen ja maidon kuumentamiseen kaytettavan hdyrysuuttimen pesun sekd muun
puhdistamisen ja kalkinpoiston saanndllisesti ohjeiden mukaan. Automaattikeittimissa on valmiita ohjelmia ja
erilaisia sdatdmahdollisuuksia. Laitteesta riippuen kayttaja voi sdataa esim. kahvijauheen karkeusasteen ja
jauheen maaran kupillista kohti, vesimaaran ja veden lampétilan, kahvin vahvuuden ja lampétilan tai maidon
madran. Valintoja voi ohjelmoida useammalle kayttgjalle. Myos laitteen kaynnistyksen ja sammutuksen tai
valmiustilan sammutuksen voi ohjelmoida. Automaattikeitin keittdd myos teeveden. Vedensuodatin vahentaa
kalkin kertymista. Espressokeittimet kuumentavat ja vaahdottavat maidon hoyryputkella. Kun maitosailié on
eristetty, maito sailyy pidempaan kylméana huoneenlammassa. Jos keittimessé ei ole hdyryputkea, tarjolla on
myds erillisia maidonvaahdottimia.

Vedenkeitin

Kun keitét vetta, laske aina kannuun hanasta raikas vesi. Vedenkeitin on huomattavasti nopeampi ja sahkda
kuluu vahemman kuin jos sama vesimaara keitetdan liedella. Joidenkin keittimien teho on yli 2,3 kW, jolloin
tarvitaan 16 A sulake. Suuremmalla teholla ei ole kdytdnnén merkitysta keittamisen nopeudessa. Selkea mitta-
asteikko kannun ulkopuolella on hyva. Kannun sisapohjan alla on vastus, joka kuumentaa veden kiehuvaksi tai
valittuun lampétilaan. Laaja lampétilan sdatdalue ja lampimanapitotoiminto lisdévat vedenkeittimen
kayttdmahdollisuuksia, esim. tuttipullon lammitys. Merkkivalon palaessa keitin on toiminnassa. Virta katkeaa
automaattisesti, kun vesi kiehuu tai haluttu lampétila saavutetaan. Liitosjohto on kiinni johdottoman keittimen
kytkentaalustassa. Kuuma vesi on helppo vieda kannussa poytaan. Jos liitosjohto on kiinni kannussa,
pistotulppa taytyy irrottaa pistorasiasta ennen kuin kannun saa mukaansa. Seka metalli- ettd muovikannujen
pintalampétilat ovat korkeita. Kahva, joka ei kuumene ja rystyssuoja kahvan kohdalla kannun kyljessa estavat
kayttdjaa polttamasta sormiaan. Kalkkisaostumat poistetaan saannéllisesti kuumentamalla kannussa etikkavetta
(1:1) ja sitten puhdasta vetta.



