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LATTIA- JA KALUSTELIEDET
Lieden sijoittaminen

Lieden molemmille puolille tarvitaan tyo- ja laskutasoa. Lattialieden vakioleveydet ovat 50 tai 60 cm.
Lieden tavallisimmat saatokorkeudet ovat 85 tai 90 cm. Pienoisliesien mitat vaihtelevat. Yleensa ne
tarvitsevat ymparilleen myds ilmankiertotilaa. Ne sijoitetaan jalustalle sopivalle kayttékorkeudelle.
Kalustelieden keittotaso upotetaan poytatasoon tehtyyn aukkoon ja uuni sijoitetaan kalustekaappiin.
Keittotasojen ja uunien mitat vaihtelevat. Kalustelieden etuna on yhtenainen pdytataso ja kaapisto
ilman rakoja. Jos uunin ohjaustaulussa on valitsimet my6s keittotasolle, uuni sijoitetaan tason alle.
Kun keittotasolla ja uunilla on omat ohjaustaulunsa, ne voidaan itsenaisina laitteina sijoittaa erilleen,
esim. uuni kayttokorkeudelle 70 - 90 cm lattiasta. Jos uunia kaytetd&dn vahan, kayttékorkeudelle
kannattaa nostaa mieluummin astianpesukone, jota kdytetdan paivittain. Varaa tilaa
ruuanvalmistukselle ja laskutilaa kuumille astioille ja pelleille keittotason ja uunin viereen.

Sahkoliitanta

Liedet litetd&n kiinte&sti yksi- tai kolmivaiheisesti. Yksivaiheisessa asennuksessa lietté varten on 20 A
sulake, kolmivaiheisessa asennuksessa 16 A sulakkeita on kolme. Kahden keittoalueen tai - levyn
tasot, itsendiset uunit ja pienoisliedet ovat pistotulppaliitdntaisid. Kun liitdntateho on yli 2,3 kW,
tarvitaan 16 A sulake. Pienoisliedessa on tehonrajoitin, joten yhté aikaa voi kayttaa molempia levyja
tai toista levya ja uunia. Jos aiot hankkia suurempitehoisen lieden kuin entinen tai vaihtaa kaasulieden
sahkolieteen, varmista lieden sdhkbasennuksen edellytykset isénnoitsijaltéa ennen lieden ostoa.

Uunin energiamerkinta

Energiamerkinté luokittelee uunit kulutusluokkiin A+++ - D. Lieden séahkdnkulutuksesta uunin osuus
on n. 20 % ja keittotason n. 80 %. Todellinen sdhkdnkulutus riippuu lieden kayttétavoista.

Keittotason toiminnot

Keittotasot ovat joko keraamisia tai emaloitua/ruostumatonta terasta valurautalevyilla varustettuna.
Valurautaisen vakio- eli pikalevyn teho on pienempi kuin halkaisijaltaan samankokoisen salamalevyn
teho. Salamalevyn tunnistaa levyn keskelld olevasta punaisesta taplasta. Tavallisessa keraamisessa
tasossa on samantyyppiset lampdvastukset kuin valurautalevyissa. Keittoalueen koko voi olla
valittavissa. Keraamisella induktiotasolla keittoastian ja keraamisen pinnan alla olevan
kuparilankakelan vélille syntyy magneettikenttd, joka kuumentaa astian. Induktiokeittoalue ei
kuumene, jos alueella ei ole keittoastiaa tai se nostetaan pois tai keittoastia on vaaraa materiaalia.
Magneetti tarttuu induktiotasolle sopivan kattilan pohjaan. Induktiotason s&hkonkulutus on 20 — 35 %
pienempi kuin muiden keittotasojen.

Hipaisuvalitsimilla teho valitaan numero- tai plus- ja miinuspainikkeita (+/=) nappailemalla tai sormea
liu'uttamalla. Induktiotasolla tehonsdétd vaikuttaa nopeasti, koska taso ei varaa lamp6a. Jalkilammon
merkkivalo varoittaa kuumasta keittoalueesta virrankatkaisun jalkeen. Ajastimella asetetaan haluttu
valmistusaika, jonka jéalkeen virta katkeaa. Ajastinta voi kayttdd myds halyttimena (ns. munakello).
Tehokuumennus (booster, power) lisdé keittoalueen tehoa ottamalla kayttdon osan toisen
keittoalueen tehosta. Toiminto nopeuttaa suuren vesimaaran kuumentamista. Joustoaluetta voidaan
kayttaa yhtena tai useampana keittoalueena tai samalla alueella voi olla useita keittoastioita.
Kiehautusautomatiikalla keittoalue kuumenee ensin tietyn ajan taydelld teholla, jonka jalkeen alussa
valittu teho palautuu kayttéon. Taukotoiminto vaihtaa kaytetyn tehon lampimé&na pitoon esim.
keittiosta poistumisen ajaksi.



Uunin toiminnot

Pellin paistoala ja uunitilan korkeus kertovat uunin kayttdmahdollisuuksista enemman kuin sen
tilavuus. Uuni on yla-alavastuksilla tai myos kiertoilmalla varustettu. Tarkista lampdétilanvalitsimesta
uunin maksimilAmpétila. Kiertoilma nopeuttaa paistamista, koska samanaikaisesti voi kypsentdé 2-3
pellillista. Kiertoilmaa voi kayttdd myos sulatukseen ja kuivaamiseen. Grillivastus on vakiovarusteena
kiintedsti paikallaan. Kiertoilmagrillaus sopii esim. kinkun ruskistamiseen tai kuorruttamiseen.
Pikalammitykselld uuni kuumenee nopeammin, koska kayttssé on suurempi teho. Tehostettu
alalampo kypsentda taikinapohjan taytteen alla. Haudutustoiminnolla matalassa lAmmdssa
kypsennetdan lihaa tai imellytetaan ruokia. Liesikello nayttaa aikaa, kytkee ja katkaisee seké halyttaa
valittuna aikana tai valitun lampétilan mukaan. Liesikellolla ohjataan uunin ja mahdollisesti jonkin
keittoalueen tai -levyn toimintaa. Toiminta kaynnistyy sdadetyn ajan kuluttua tai paattyy toiminta-ajan
jélkeen. Liesikellon yhteydessa olevalla paistolampomittarilla maaritetaan kypsennettavan lihan
sisalampdtila. Ajastustoiminnon tai paistolampomittarin kdytdn yhteydessa uuni hyddyntaa
jalkilammon katkaisten virran loppukypsennyksen ajaksi. Kypsennysohjelmien (automaattiohjelmat,
paisto-ohjelmat) automatiikka hoitaa uunitoiminnon, [ampdtilan ja toiminta-ajan valinnan.
Hoyrytoiminnolla kypsennetéaéan kasviksia ja kalaa tai sitéa kaytetd&n yhdessé uunivastusten kanssa.
Mikroaaltouuni voi olla uunin toimintona, mutta erillistd mikroaaltouunia on yleensé joustavampaa
kayttaa.

Lieden turvavarusteet

Virtalukko est&a uunin ja levyjen tahattoman kayton ja valitun tehon lukitus asetusten muuttamisen
(lapset, kotieldimet). Jos keittoalueessa on kattilantunnistin, se ei kuumene ilman keittoastiaa.
Keittotasossa automaattinen virrankatkaisu toimii valitun tehon mukaan tietyn ajan kuluttua (esim.
teho 1-2 /6 h, teho 3-4 /5 h, teho 5 /4 h, teho 6-9/ 1,5 h). Jos uunia ei kytketd pois toiminnasta,
automaattinen virrankatkaisu toimii tietyn ajan kuluttua riippuen valitusta lampétilasta (esim. 30-120
°C/ 12,5 h, 120-200 °C /8,5 h, 200-230 °C /5,5 h). Turvaliesi on varustettu turva-ajastimelle, josta
keittotason toiminta-aika on valittavissa 120 minuuttiin asti. Keittolevyt tai —alueet eivat kuumene ellei
ajastinta kayteta ja virta katkeaa, kun valittu aika loppuu. Tarvittaessa voi hankkia erillisen
liesiturvalaitteen, joka katkaisee liedesta sdhkon vaaratilanteessa. Liesille sallitaan aikaisempaa
korkeammat pintalampatilat.

Keittotason ja uunin puhdistaminen

Keraamiselle tasolle on oma puhdistusaine ja metallikaavin, jolla voi poistaa pintaan kiinnipalaneen
lian. Tasainen keraaminen pinta on helppohoitoinen, kun se puhdistetaan aina kayton jalkeen. Uunin
puhdistusta helpottavat irrotettavat pellin kannattimet ja luukku seka alas taittuva grillivastus.
Katalyysiemalointi hapettaa rasvalian kaytettdessa uunia yli 225 °C lampdtilassa. Muu lika on
puhdistettava liottamalla kayttden varovasti pehmeé&é harjaa. Pyrolyyttisen puhdistusohjelman aikana
lika palaa tuhkaksi 500 °C lampétilassa. Ohjelman loputtua tuhka pyyhitd&n uunista.
Puhdistusohjelman sdhkdnkulutus on 2,6 — 5,3 kWh /ohjelma.

Sahkonkulutus riippuu kayttétavoista

Tutustu lietesi ominaisuuksiin kayttéohjeen avulla, niin saat siitd parhaan hyédyn. Valitse levyn
kokoinen paksupohjainen keittoastia ja kaytéa siina kantta. Epatasainen keittoastian pohja lisda
kulutusta ja hidastaa ruuan kuumenemista. Pida keittotaso ja kattilanpohjat puhtaana. Laita kattilaan
vain sen verran vetta, etta kypsennettava peittyy. Saada teho pienemmaksi heti kiehumisen alettua.
Vastuskeittotaso varaa itseensa lampo4a, joka kannattaa hyédyntaa. Virran katkaisun jalkeenkin ruoka
jatkaa kypsymista. Uunin esilammitys 200 °C asteeseen vie séhkda (0,5 kwh) lahes yhta paljon kuin
tunnin lAmpimana pitaminen (0,7 kWh). Keskita siksi uunin kaytt6a. Monet ruuat voi laittaa jo kylmaan
uuniin, joten halutun lAmpdtilan saavuttamiseen kuluva aika ja sahko tulee hyddynnettya. Uuniruoka
kannellisessa astiassa tai paistopussissa kuluttaa véhemman sahkoa, ruoka pysyy mehevana ja uuni
puhtaana. Uunin luukun avaaminen paistamisen aikana alentaa lampétilaa 25 astetta. Hyodynna
myos jalkilampd. Puolen tunnin kuluttua virran katkaisusta uunin [Ampdtila on yli 100 °C astetta.
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